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前 菜

・ チェリーモッツァレラチーズと苺
　　　　　          ボイルエッグのカプレーゼ バルサミコソース

・ ホワイトアスパラと豚トロスモークのオーブン焼き
                                                                    カルボナーラソース

・ 2種のゼッポリーニ

前 菜

・ チキンと鴨スモークのテリーヌ

・ 2種のゼッポリーニ

・ チェリーモッツァレラチーズと苺、
                          ボイルエッグのカプレーゼ バルサミコソース

・ 真鯛の温製カルパッチョ バジルソース

・鰆と浅利、春野菜のアクアパッツァ

・豚ロースのグリル フィノッキオの香り 
                                                              唐辛子と蜂蜜のソース

・チキンのコートレッタ フレッシュトマトとウドのソース 

パスタ
・本日のパスタ

魚 料 理  

肉 料 理  

パスタ

・本日のパスタ

魚 料 理

・甘鯛の鱗焼き 桜エビと筍の白ワインソース

肉 料 理

・豚ロースのグリル フィノッキオの香り 
                                                            唐辛子と蜂蜜のソース

・牛ロースのタリアータ 山菜のフォンドヴォーソース 

デザート

・プチドルチェとフルーツの盛り合わせ

大皿

飲み放題２時間【 】付き

7品 （ブッフェ時　スモークサーモン オレンジの香り サービス）

￥ （税込）5,800お一人様

大皿 9品 （ブッフェ時　スモークサーモン オレンジの香り ・ 洋風いなり寿司  サービス）

￥6,500お一人様

大皿プラン以外にも、別途個々盛りコースもご用意可能でございますので、 スタッフまでご相談下さいませ。

仕入れ状況により、メニューや食材の変更がある場合がございます。

4名様より承ります。   ※個室希望の場合は別途料金を頂戴致します。

人数の確定は3日前迄にお願い致します。      

エージェント様経由のご予約の場合、料金が変更になる場合がございます。

写真はイメージです。
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ペプシ
オレンジジュース
烏龍茶

・
・
・
・

瓶ビール
ワイン（赤・白）
日本酒
焼酎（芋・麦）

・
・
・

ウィスキー
リキュール（ピーチ・カシス）
梅酒

03 - 5495 - 0820
h t t p s : / / w w w . h e a r t o n . c o . j p /

ご予約・お問合せ


